
Hochzeitsmenüs

Menü I 

Klassisches neu interpretiert... 

Die Hochzeitssuppe 

Cappucchino vom Rind mit Gemüseperlen, Steinpilz Ravioli und Leberknödel mit
Sherryschaum 

*** 

Terrine von Anti Pasti Gemüse mit sommerlichen Wildkräutersalaten,
dazu luftgetrockneter Parmaschinken, Honig Melone und Büffelmozarella 

*** 

Rind & Kren

Klassischer Rindertafelspitz mit Meerrettich & rosa gebratenes Rinderfilet auf
Gewürzschalotten, dazu kross gebackenes Schweizer Rösti und glaciertes Sommergemüse 

*** 

Erdbeere, Vanille und Schokolade
eine sündige Dessertvariation 

 
 40 €



Menü II

Mediterrane Gaumenfreuden 

Panna Cotta von der Tomate mit zweierlei Pesto, gegrilltem grünen Spargel und
luftgetrockentem Serano Schinken 

*** 

Schaumsuppe von Wildkräutern 
mit gepierctem Lachs 

*** 

Saltimbocca von der Poularde auf Vanille- Safran Risotto, Rucola Spinat und eingemachten
Chili Tomaten 

*** 

Holunderblüten- Limettenparfait 
auf Himbeercoulis und Pistazien Crumble 

*** 

Zu späterer Stunde:
Taleggio und Tomate mit Spargel- Vanillemarmelade und Oliven Focaccia 

47 €



Menü III

Franken & die Welt 

Carpaccio vom gebeizten Kräuterlachs, Ingwer- Zitronengras Öl,
Wasabi Gurken, Kresse

*** 

Latte Macchiato von der Paprika mit Vitello Praline 

*** 

Rosa gebratener Rücken vom Zeegendorfer Reh 
Birnen – Kartoffelstrudel, Preiselbeergelee
dazu Vanille Möhren und grüner Spargel 

*** 

Polenta von Zitronengras und Vanille mit gewürzter Himbeer- Salbei Eiscreme und
handgemachter Schokoladen- Kokospraline 

*** 

 50 €



Menü IV

Gourmet Buffet  & Menü 

Ein Vorspeisenbuffet der Spitzenklasse „ Nach Lust Und Laune des Küchenchefs“
Feinste Köstlichkeiten aus Fluss, Wald, Feld, Wiese und Meer 

Freie Hand für uns...ein Vertrauensbeweis in unsere Köche 

***

Parmesanschaumsuppe mit dreierlei Kleinigkeiten 

*** 

Hauptgericht wird serviert:

Australisches Roastbeef – Mais gefüttert 
auf glaciertem Gemüse, Kartoffelbaumkuchen und Portweinjus 

*** 

Dessertbuffet 
10 x klein und fein. 

Schokolade, Beeren, Pralinen, Früchte. Ein Desserttraum im Mini Format mit
 Maxi Geschmack. Ein kulinarischer Augen und Gaumenschmaus

 

55 €


