
Zollhaus @ home
Samstag, 24. April 2021, von 17.00 Uhr bis 20.00 Uhr

Sonntag, 25. April von 11.00 Uhr bis 14.00 Uhr

Vorspeisen & Suppen
Bärlauchcremesuppe mit hausgemachter Beef Roll

5 €
Fruchtige Ratatouille Cremesuppe mit Bärlauchschaum

5 €
Vitello vom Kalb mit kleinem Anti Pasti, Olivenbrotchips 

und Ofentomaten
9 €

Sauerrahm – Buttermilch Mousse mit gebeizter Forelle, grünen Kräutern
und roter Beete 

9 €
Knackige Blattsalate mit Cerealien, Parmesan, Kirschtomaten und

hausgebackenem Brot 
#klein 3,90 €
#groß 7,90 €

# Lifestyle Low Carb ...mit gebratenen Hähnchenstreifen & Garnelen 
14,90 €

Sweet´s 
Haben, ist besser als brauchen!

für Heute oder Morgen. Einfach im Kühlschrank hamstern bis man es nicht 
mehr aushält; Deckel öffnen und loslöffeln!
...unsere Süßigkeiten für schlechte Zeiten

Schoko Brownie mit hausgemachter Creme Brûleé
7,50 €

Gebackener Pfirsich mit Tonkabohnen Vanilleschaum und krossen Kakao
Crumble
7,90 €



Hauptgerichte:
Allerlei aus Fluss und Meer auf cremigen Bärlauch Rahmspaghetti und

gegrilltem Gemüse
15,90 €

Ofenfrisches Ochsenschäuferle unter der Bärlauchkruste in kräftiger
Portweinjus, dazu Kartoffelknödel und Vanilleblaukraut

16,90 €

Ofenfrisches Schäuferle vom Bauernschwein mit Kartoffelknödeln, Silvaner
Sauerkraut und kräftiger Dunkelbiersoße 

11,90 €

Wilder Zollhaus Burger mit gegrilltem Spargel, Bergkäse, Strauchtomate
und Gurke, dazu knackige Blattsalate und Trüffelwedges

16,90 €

Fangfrische Forelle „Müllerin“ mit Zitronenbuttersoße, Bärlauchspinat
und Kräuterkartoffeln

14,90 €

Frischer Hirschkalbsbraten, dazu Bärlauchspätzle, Vanilleblaukraut 
und kräftige Waldpilzsoße

16,90 €

Rosa gebratene Lammhüfte unter der Bärlauch Frischkäse Haube,
dazu Rosmarin Kartoffelzigarre und fruchtiges Mittelmeergemüse

21,90 €

Filetspitzen vom Schwein und Pute in feuriger Pfeffer- Cognacrahmsoße,
dazu krosse Röstkartoffeln

14,90 €

Gebratene Kalbsleberscheiben mit glaciertem Apfel, Zwiebel,
Frühlingslauch Topping, krosse Röstkartoffeln

14,90 €

Französisches Entenbrustfilet, auf fruchtigem Ratatouille Gemüse und
hausgemachten Olivengnoccis

21,90 €


