Corind Sua

Q%ihlingsrolle aus dem Jagdrevier

gebratene Pfifferlinge, Aprikose, Preiselbeere, Walnuss, eingelegte rote Beete
16,90
Weintipp: Aliotto Toscana IGT

b

@lder Feldsalat

Himbeere, gebratene Wachtelbrust, Pfifferlinge mit frischem Feldsalat, Kérnern und
hausgebackenem Brot
16,90

b

Qﬂémmtes Thunfischtatar & Garnele

Avocado, Mango, Babyspinat, Zitrusvinaigrette
17,90
Weintipp: Gewtirztraminer Weingut Lergenmiiller, Pfalz

*x*

zollhaus Vorspeisenvariation

der Klassiker endlich wieder da...
Kleinigkeiten aus Fluss, Wald, Wiese und Feld.
Unsere Wild seasonal cuisine als Starter Plate
17,90

Weintipp: Sauvignon Blanc, Cote des Roses, Languedoc
*%%

Suppen ind Setaumsotliger

(§chaumsuppe vom Pfifferling

Croutons, Pfifferlingen und Krautern
7,50
Weintipp: Blanc de Blanc, Christine Prostler, Franken

*k*%

% tirbiscremesuppe mit Ingwer, Passionsfrucht und Deli Curry

dazu cremiger Kernschaum, Kérner und Ol
7,50

Weintipp: Sauvignon Blanc, Cote des Roses, Languedoc




e, Seasrmal. Guisine 2095 —

@aidmannsheil! - Dreierlei aus dem Jagdrevier...

Wachtelbrust, Rehmedaillon und Wildschwein,
Himbeere, Pfifferlinge, gefiillte Gnoccis, Sherry- Butterjus
33,90

Weintipp: Appassimento, Conte di Campiano, Italien

kg

Surf & Turf

Dry age Rinderroastbeef & ein halber Hummer vom Grill,
cremige Hummertagliatelle, Tomate & Mittelmeergemdise
47,90
Weintipp: Malpastor, Torres, Rioja, Spanien

*khE

t%ishﬁhnchenbrust <Supreme”

dazu zweierlei Kartoffel, gebratener Spitzkohl, Krdutersl und eingelegte Tomate
28,90
Weintipp: Pinot Noir, Lergenmidiller, Pfalz

b

Signature since 2007
zollhaus .Ochenschiuferle”

3 Tage geschmorter Schaufelbug vom frankischen Rind,
unter der Preiselbeer- Meerrettichkruste, krossen Kartoffelkrapfen
und herbstlichem Gemiise
28,90
Weintipp: Spatburgunder, Martin WafSmer, Markgréflerland,Baden

*k%

g;gliata vom Reh

mit Birne, Pflaume und Tomate, dazu gebratene Gnocci
und gebratener Spitzkohl
33,90
Weintipp: Malpastor, Torres, Rioja, Spanien




S ind Mer

@Junfischsteak vom Grill

cremige Ponzu- Buttersauce, Stifskartoffel, wilder Brokkoli,
34,90
Weintipp: Pecorino, Velenosi, Italien

*k%

Zanderfilet auf der Haut gebraten,

warme Belugalinsen, Baby Spinat, Herbstgemdtise, cremige Beure Blanc
29,90
Weintipp: Blanc de Blanc, Christine Prostler, Franken

Sleisit cnd /%

(.% aramellisierter Ziegenkase im Filoteig

mit gebratenem Kiirbis, wildem Brokkoli und Walntissen
23,90
Weintipp: Riesling, St. Antony, Rheinhessen

*%%

cSoulfood !

Pfifferlinge in Sherry- Krauterrahmsofie, Tagliatelle aus dem Parmesanlaib,
frisch gehobelter Triiffel, Parmesancrunch
25,90

Weintipp: Silvaner, Christine Prostler, Franken




Oiffund Sinds

Signiture Sweet since 2007
zollhaus Minnerdessert

Mozarteiscreme, Praline, Digestif und Espresso
12,90

*k%

Exotische Apfelfriihlingsrolle
mit cremigem Gewtirzeis vom Hokaido & Sesam Crunch
14,90

ks

Creme Briileé von der weif$en Praline
mit Holunderbeereneis
14,90

*%%*

zollhaus Dessertvariation ,,Surprise”

feinste Kleinigkeiten aus unserer Patisserie...
14,90

*%k%*

@essertwein:

Rieslaner
Christine Prostler, Retzbach, Franken

. unsere Neuentdeckung! Fruchtige Sdure, exotische Friichte, Krdauter und ein Hauch

Holunderbliite.
Der perfekte Begleiter zu unseren handgemachten Desserts .

Ein perfekter Abschluss im Menii
011 6,90




