WEINDEGUSTATIONSMENU

Weingut Martin WalSmer

APERITIF - LOFFEL AUF DIE HAND

Forelle
Meerrettich - Rote Bete

GRUSS AUS DER KUCHE

Knusprige Entenfriihlingsrolle

Eingelegter Kohlrabi - Koriandermayonnaise

ERSTER GANG

Som Tam mit gebackener Garnele
Grine Papaya - Karotte - Kokos-Limetten-Mousse
Chili-Erdnuss-Crunch - scharfer Thai-Dip

ZWEITER GANG

Seeteufelbacke

Rahmwirsing - Weintraube - Beurre blanc

ERFRISCHUNG

Mandarine - Ingwer - Zitronengras

DRITTER GANG

Reh mal zwei
Rosa gebratener Rehriicken - geschmortes Reh

Schwarzkirsche - Kartoffelterrine - Steinpilz - Triiffel - Wacholderjus

VIERTER GANG

Quitte & Schokolade
Quitte - Schokolade - Tonkabohne




