G ind S

@gliata vom Rinderfilet

Tomatenchutney, Wildkrdutersalate, Brotchip, Parmesan
17,90
Weintipp: Aliotto, Toscana, Italien

Ex

,,Q%mkfurter griine Krduter” Mousse

geflammter Ziegenfrischkdse & gebratene Wachtelbrust, Rhabarber, Hausbrot
16,90
Weintipp: Chardonnay, St. Antony, Rheinhessen

k%%

Qgrillte Garnele & Jakobsmuschel

Avocado, Gemiise, Rucola, Hausbrot
16,90

Weintipp: Sauvignon Blanc, Cote des Roses, Languedoc

Suppen ind Setunsitlier

gsenz vom Zeegendorfer Reh

Gemdtiseperlen, Pilze, Ravioli, Sherry
8,90
Weintipp: Rose, Pfaffmann, Stidpfalz

@Jm Kha

Thaildndische Kokos- Gemiisesuppe mit geflaimmter Goldmakrele
8,90

Weintipp: Gewlirztraminer, Kuehn, Elsass




@l[[ (Smma/ . éx&rz‘m 202{

@ldXS

Dreierlei aus dem Jagdrevier, cremige Triiffelgnocci,
Wintergemdiise, Sherry Butterjus
35,90

Weintipp: Appassimento, Conte di Campiano, Italien

*k%

% osa Barbarieentenbrust

Feigen- Pecorino Ravioli, wilder Brokkoli, Topinambur
32,90
Weintipp: Spatburgunder, Martin Wafmer, Markgréflerland, Baden

*khE

Signature since 2007
zollhaus Zwiebelrost 2.0

3 Tage geschmorter Schaufelbug vom frankischen Rind,
mit cremigem Selleriepiiree, Schmorgemiise,
Rostzwiebelcrunch & Balsam- Zwiebeljus
30,90
Weintipp: Malpastor, Miguel Torres, Crianza, Spanien

*k%

% albsmedaillons

Gnocci, Parmesan- Distelcreme,
geschmorte Vanilletomate, Austernpilze
34,90

Weintipp: Pecorino, Valenosi, Italien




Fio ind Mo

%ratenes Filet vom Kabeljau

eingemachte Tomaten, gebratener Bimi Brokkoli, Parmesanrisotto
31,90

Weintipp: Sauvignon Blanc, Cote des Roses

*%%

cZe'imatfische

Filet von der Lachsforelle und Zander
Bacon, Blumenkohl, Zitronenbutter, Kartoffelwaffel
32,90
Weintipp: Weisburgunder, Marcus Pfaffmann, Stidpfalz

*h%

Siseh ind /%

g);fenknﬁdel gefiillt mit Sauce Béarnaise

gebratenem Bimi Brokkoli, Topinambur, gegrillter Romanasalat
26,90
Weintipp: Pecorino, Valerio DOC, Italien

*k*%

%gane Reistagliatelle

mit knackigem Wokgemdtise, Tom Yam Sauce und krossen
Wasabi Erdntissen, Sprossensalat
23,90
Weintipp: Cuvee Blanc, Weingut K lumpp, Kraichgau, Baden




i ind Sinds

@kabohnen Schokoladentortchen

Salzkaramell, Rumfriichte, Sanddornsorbet
15,90

*k%

Mascaponetarte
Kakao Crumble, Cassis- Birnensorbet, Rhabarbercoulis
16,90

*%%*

Signiture Sweet since 2007
ZOllhaus Minnerdessert

Mozarteiscreme, Praline, Digestif und Espresso
12,90

@essertwein:

Rieslaner
Christine Prostler, Retzbach, Franken

. unsere Neuentdeckung! Fruchtige Sdure, exotische Friichte, Krduter

und ein Hauch Holunderbliite.
Der perfekte Begleiter zu unseren handgemachten Desserts .
Ein perfekter Abschluss im Menti
011 6,90




