Corind Sua

%nele & Jakobsmuschel

Glasnudelsalat, Ponzu, Nussbutter, Pfifferlinge, Sellerie
17,90

Weintipp: Gewdlirztraminer, Kuehn, Elsass

k%%

@ld Ceasar

Gartensalate, Essbliiten, Wildkrauter,
rosa gebratenes Reh & gebratene Pfifferlinge, eingelegtes Gartengemiise,
Parmesan- Bacondressing und hausgebackenes Brot
17,90
Weintipp: Chardonnay, St. Antony, Rheinhessen

*x*

@rpaecio von der roten Beete

Ziegenkdse, Himbeervinaigrette, Chili Honig, Wildkrauter
17,90

Weintipp: Sauvignon Blanc, Cote des Roses, Languedoc

Ouppen und Siflaunsotlier

szacho von Wassermelone & Tomate

Garnelen Grisini, Kirschtomaten, Basilikumol
8,90
Weintipp: Rose, Pfaffmann, Stdpfalz

*k%

CS chaumsuppe vom Pfifferling

mit gebratenen Pfifferlingen, Gartenkrdautern und Croutons
8,90

Weintipp: Silvaner Christine Prostler, Franken
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@ldx3

Dreierlei aus dem Jagdrevier, cremige Pfifferlingsgnocci,
Gemiise, Sherry Butterjus
35,90

Weintipp: Appassimento, Conte di Campiano, Italien

*h%

%osa gebratene ,maisgefiitterte” Entenbrust

Sauerkirsche, Kartoffelbaumkuchen, Karotte, Chilihonig
31,90
Weintipp: Spatburgunder, Martin Wafimer, Markgréflerland, Baden

b

Signature since 2007
zollhaus Zwiebelrost 2.0”

3 Tage geschmorter Schaufelbug vom frankischen Rind,
mit cremigem Kartoffel- Schnittlauchpiiree, Friithlingsgemdise,
Rostzwiebelcrunch & Balsam- Zwiebeljus
30,90
Weintipp: Malpastor, Miguel Torres, Crianza, Spanien

*k%

%osa gebratenes Kalbssteak

auf cremigen Rahmpfifferlingen, glacierten Aprikosen & , Schweizer Rosti”
34,90
Weintipp: Pecorino, Valenosi, Italien

*%%




@rmményany/ @m}a‘/zgm

%avioli vom Hummer,

geschmolzene Kirschtomaten, fruchtigem Mittelmeergemiise,
Hummerbisque, gritner Kardamom
19,50

...als Hauptgang mit 4 Black Tiger Garnelen
35,90

Weintipp: Pecorino, Valenosi, Italien

Sk und Mer

@olfsbarschfﬂet auf der Haut gebraten,

Pasta aus dem Parmesanlaib, Kirschtomaten, gebratener Wildbrokkoli
33,90

Weintipp: Sauvignon Blanc, Cote des Roses

*k%

(Schollenfilet, Garnele, Bacon,

Frithlingslauch, Sommergemiise, Drillinge
32,90
Weintipp: Weisburgunder, Marcus Pfaffmann, Stidpfalz

*h%

sk ind - /5

g);fenknbdel gefiillt mit Sauce Béarnaise

Sommergemiise, gegrillter Romanasalat,
Limetten- Parmesandressing
26,90
Weintipp: Pecorino, Valerio DOC, Italien

*k%

_@ifferlinge in Sherryrahm

Serviettenknodel, Krauterschmand, Gartensalate
23,90
Weintipp: Cuvee Blanc, Weingut Klumpp, Kraichgau, Baden




Oiffund Sinds

Signiture Sweet since 2007
zollhaus Minnerdessert

Mozarteiscreme, Digestif und Espresso
12,90

ks

Q%scapone Tarte

Mietze Schindler Sorbet, Rhabarberragout, Holunderbeere
17,90

*k*%

@ariation von Schokolade & Sauerampfer

Heckenkirsche, Banane, Beeren
17,90

@essertwein:

Rieslaner
Christine Prostler, Retzbach, Franken

. unsere Neuentdeckung! Fruchtige Sdure, exotische Friichte, Krdauter

und ein Hauch Holunderbliite.
Der perfekte Begleiter zu unseren handgemachten Desserts .
Ein perfekter Abschluss im Menii
011 6,90




